
7zł

podany z młodą cebulką i duszonymi jabłkami• ze świeżymi ziołami z naszego
ogródka • z kluseczkami kładzionymi z regionalnej mąki • z domowej roboty 
nalewką

Sałatka z filetem z kurczaka  33zł

podwędzanego na wiórkach olchowych • świeże sałaty • mus z kalafiora 
pomidorki koktajlowe macerowane w ziołach i oliwie słonecznikowej  
domowy majonez przygotowany według własnej receptury • sos miodowy 
z gorczycą • owoce dnia

W I N O  S T O Ł O W E

Białe / różowe / czerwone    10 zł / 15 zł 
„I Traturi” - Sauvignon/Malvasia • Rosato Salento • Primitivo Puglia

W I N A  B E Z A L K O H O L O W E

Białe / różowe / czerwone    10 zł / 15 zł 
Moscato • White Zinfandel • Merlot

          

P I W A 
Rzemieślnicze (0,5 l)     14 zł

Wroclove (0,5 l)      9 zł      

Bezalkoholowe (0,5 l)

Kawa 

Czarna    7 zł

Biała      8 zł

Espresso     6 zł

Espresso doppio    8 zł

Cappuccino    10 zł

Latte     11 zł

Herbata Ronnefeldt
Czarna • Czarna Bio • Earl Grey 

Zielona • Zielona z mango i cytru-

sami • Miętowa • Cytrusowa •
Biała z gruszką i brzoskwinią • 
Napar wieloowocowy •
Napar czerwonokrzew rooibos
z wanilią i pomarańczą

Truskawka z kiwi
Zielona z rabarbarem i truskawką
Vital grapefruit

 

8 zł

  

Woda
Kropla Beskidu 0,33 l / 0,7l  
niegazowana • gazowana  
               4 zł / 8 zł

Soki regionalne

Jabłkowy

Wiśniowy

Jabłkowo-porzeczkowy

Jabłkowo-wiśniowy

Jabłkowo-aroniowy 6 zł

Napoje gazowane

Coca-Cola
Coca-Cola zero
Tonic
Sprite 
Fanta

  

5 zł

 

  P R ZY S TAW K I
     Podawane z naszym pieczywem z regionalnej mąki z Młyna Skokowa

     Podawane z naszym pieczywem z regionalnej mąki z Młyna Skokowa

Sałatka z wędzonym kozim serem       32 zł

podana z kozim serem od Pani Honoraty • z chrupkimi sałatami skropionymi 
sosem z miodu i gorczycy • kruszone ciasteczko czekoladowe • gotowany 
rabarbar • sorbet dnia • maliny • syrop z sosny

  

      

     

Z U PY

Chłodnik z botwiny     19 zł

Krem z kalafiora z jajkiem poche
    

21 zł

M E N U

Na start Szef Kuchni proponuje pieczywa własnego 

wypieku oraz dodatki regionalne,                                                                                                           

więcej opowie Ci obsługa - 8 zł

Nasi dostawcy: Gospodarstwo Domanowice 

Gospodarstwo 

Książęca Wieś 

D A N I A G Ł Ó W N E
Polędwiczka wieprzowa     

   
44 zł

przygotowana w niskiej temperaturze • podwędzana na wiórkach olchowych 
puree z kalafiora • kluski kładzione z regionalnej mąki • sos demiglace
bób • świeże zioła z naszego ogródka

   

    

  
Troć zimnowodna

       

59 zł

   

Duszony po domowemu filet z kaczki 

      

  45 zł

Domowe pierogi ruskie 
  

  (7 szt.)    18 zł

N A P O J E
C I E P Ł E Z I M N E

Regionalny miód 
lub  własna konfitura      1,5 zł 

  D E S E R Y 

Lody i sorbety       14 zł

zapytaj obsługę o dzisiejsze smaki
 

Kawa mrożona       15 zł

Smoothie       15 zł
truskawka • banan • syrop cukrowy • mięta

ristretto • mleko • syrop cukrowy • kostki lodu

 

 

Panna Cotta z wanilią    16 zł
letnie owoce • kruszonka z naszych ciasteczek 

Jeśli masz ochotę na większy wybór win, koktajli, 
mocniejszych trunków, proponujemy kartę alkoholi.

Poczekajka dla 2 osób

jajko na twardo • szczypiorek • koperek • zioła z naszego ogródka

jajko poche • oliwa rydzowa • 

Pieczone młode warzywa • marchew•  pietruszka • mus z jabłka
polenta kukurydziana • sos z palonego masła

ZAPYTAJ OBSŁUGĘO DANIAWEGAŃSKIE
I WEGETARIAŃSKIE

Herbata Ronnefeldt
sypana

12 zł

Lemoniada
woda • pomarańcza • cytryna
syrop cukrowy • mięta

0,7l / 20 zł

Risotto na białym winie
       

29 zł

Ciasteczko czekoladowe z owocami   18 zł
zbieranymi w lecie 2016 • podane z lodami własnej produkcji i espresso   

        

 spod DANIA
STRZECHY

   

z podgrzybkiem i ziołami z naszego ogródka • na bulionie warzywnym
podawany z naszym pieczywem

Kozie sery Honoraty

Domowe pierogi mięsne   (7 szt.)    22 zł

Micha pierogów   (12 szt.)  32 zł

Kuraszkowskie pierogi Pani Basi
podawane z cebulką i śmietaną

pianka z owsianki

świeże zioła z naszego ogródka

Policzki wołowe z polskiej wołowiny     58 zł

puree z młodej marchwi • marchew i duszona botwina • pieczona pietruszka 
sezonowe owoce • sos demiglace


